
ご
法
要
お
献
立 

 
 
 

四
，
三
二
〇
円
（
税
込
） 

前
菜 

 
・
浅
蜊
白
和
え
、
し
め
じ
、
法
蓮
草
、
人
参 

・
ベ
ビ
ー
帆
立
の
マ
リ
ネ 

新
玉
葱
、
デ
ィ
ル 

 

・
蛍
烏
賊
酢
味
噌
、
と
さ
か
の
り
・
め
か
ぶ 

そ
ば
汁 

生
姜 

刺
身 

 
 

サ
ー
モ
ン
、
妻
色
々 

蒸
し
物 

 

海
鮮
チ
ー
ズ
茶
碗
蒸
し 

海
老
、
烏
賊
、
ベ
ー
コ
ン
、
ム
ー
ル
貝 

ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー 

揚
物 

 
 

鰤
の
竜
田
揚
げ
、
ト
マ
ト
、
レ
モ
ン
、
人
参
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

彩
サ
ラ
ダ
（
サ
ニ
ー
レ
タ
ス
、
水
菜
、
彩
パ
プ
リ
カ
、
ベ
ビ
ー
リ
ー
フ
） 

食
事 

 
 

山
菜
釜
め
し
、
せ
き
麺
一
口
う
ど
ん
、
香
の
物 

デ
ザ
ー
ト 

パ
ン
ナ
コ
ッ
タ 

フ
ル
ー
ツ
添
え 
生
ク
リ
ー
ム 

ミ
ン
ト 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

五
，
四
〇
〇
円
（
税
込
） 

前
菜 

 

・
浅
蜊
白
和
え
、
し
め
じ
、
法
蓮
草
、
人
参 

・
ベ
ビ
ー
帆
立
の
マ
リ
ネ 

新
玉
葱
、
デ
ィ
ル 

 

・
蛍
烏
賊
酢
味
噌
、
と
さ
か
の
り
・
め
か
ぶ 

そ
ば
汁 
生
姜 

椀
物 

 
 

若
竹
椀 

海
老
真
薯
、
木
の
芽 

刺
身 

 
 

鮪
、
サ
ー
モ
ン
、
妻
色
々 

蒸
し
物 

 

海
鮮
チ
ー
ズ
茶
碗
蒸
し 

海
老
、
烏
賊
、
ベ
ー
コ
ン
、
ム
ー
ル
貝 

ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー 

揚
物 

 
 

鰤
の
竜
田
揚
げ
、
ト
マ
ト
、
レ
モ
ン
、
人
参
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

彩
サ
ラ
ダ
（
サ
ニ
ー
レ
タ
ス
、
水
菜
、
彩
パ
プ
リ
カ
、
ベ
ビ
ー
リ
ー
フ
） 

食
事 

 
 

山
菜
釜
め
し
、
せ
き
麺
一
口
う
ど
ん
、
香
の
物 

デ
ザ
ー
ト 

パ
ン
ナ
コ
ッ
タ 

フ
ル
ー
ツ
添
え 

生
ク
リ
ー
ム 

ミ
ン
ト 

 

＊
貸
切
部
屋
の
場
合
は
１
０
％
の
席
料
を
頂
き
ま
す 

＊
献
立
は
材
料
の
都
合
に
よ
り
多
少
変
更
が
あ
る
場
合
が
あ
り
ま
す 

＊
指
定
の
釜
め
し
を
変
更
す
る
場
合
は
お
値
段
が
追
加
に
な
り
ま
す 


